NOS BIERES PRESSIONS

ROCHELOISE BLONDE 25cl/3,5€ 50cl/7 €
ROCHELOISE AMBREE 25cl/4,5 € 50cl/9 €
RETRO IPA - BIERE DE RE 25cl/4,5 € 50cl/9 €

SOPHIE

s3clse & A LA PLAGE4

LA BLANCHE BIO DE RE 33cl/6 €

L’AMBREE BIO DE RE 33cl/6€ CARTE DES BOISSONS
LA CITRON/GINGEMBRE DE RE 33cl/6 €

L’AGRUME DE RE (PAMPLEMOUSSE) 33cl/6 €

ON FINIT?

EXPRESSO 4Le
DOUBLE EXPRESSO 2€
CAFE CREME 2.5€
GRAND CAFE CREME 5€
THES DAMMANN 3€
NOIRS

Earl Grey - Ceylan - Fruits Rouges - Coquelicots
Gourmands

VERTS

Gunpowder - Menthe aromatique - Cytrus

INFUSIONS DAMMANN 3€ .
Verveine - Menthe poivrée Suivez-nous @sophie.alaplage En Rouge : produits locaux de I’lle de Ré




SI VOUS SOUHAITEZ DEGUSTER DES PRODUITS DE L’iLE DE RE,
SUIVEZ LES LIGNES ROUGES !

ON COMMENCE?
NOS VERRES

LE COCKTAIL DE LA PLAGE €
Base Aperol et surprises ...

APEROL SPRITZ 8€
Aperol - Prosecco Eau pétillante

SARTI SPRITZ 8€

Sarti (Mangue/Passion) - Prosecco - Eau pétillante

LILLET ROSE 7€

Tonic - Citron vert

PINEAU DE L’ILE DE RE 6 €

(Famille Pelletier) Rouge/Rosé/Blanc
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NOS SOFTS

CORONA VIRGIN

6 €

DESPERADOS VIRGIN 6 €
APEROL SPRITZ VIRGIN « CRODINO » 7€
JUS D’ORANGE/ANANAS/POMME RAUCH 4 €
COCA COLA 4 €
COCA COLA SANS SUCRES 4€
SCHWEPPES AGRUMES 4 €
LIMONADE 3.5€
DIABOLO 4 €
(Fraise/Grenadine/Menthe Verte/Péche)
SIROP A L’EAU
(Fraise/Grenadine/Menthe Verte/Péche) 2,5€

NOS EAUX
ABATILLES PLATE (1) 45 €
ABATILLES PETILLANTE (11L) 55¢&

NOS VINS
BLANCS

VAL DE LOIRE - Sauvignon
Cuvée Brochet Réserve Bio - 2020
« droit et frais en bouche »
17€/Bt - 3,5€ le verre

MUSCADET Sévre et Maine sur Lie
Cuvée Loup Galant (melon de Bourgogne) - 2025

« frais, minéral, salin »
22€/Bt - 4,5€ le verre

iLE DE RE - Domaine PELLETIER - BIO
Cuvée Ré-Colombard (colombard)
« Elevé, récolté et vinifié sur I'lle de Ré »
25€ /Bt - 5€ le verre

iLE DE RE - Domaine PELLETIER - BIO
Cuvée Chardonnay Prestige (Chardonnay)
« Elevé, récolté, et vinifié sur I'ile de Ré »
28€ /Bt et 6€ le verre

PAYS D’OC - Chardonnay
Cuvée Baron Philippe de Rothschild - 2024

« Minéral, arémes fleurs blanches et ananas en fin de bouche »

18€

PAYS D’OC - Viognier
Cuvée Baies Dorées de la Maison Brotte - 2024
« Frais, intense, notes d’abricots et de péches »
18€

SANCERRE - Sauvignon
Cuvée Tradition du Chéateau de Sancerre - 2025

« Vif, minéral, aromatique »
L4€

ANJOU BLANC - Chenin
Cuvée Domaine des Hardiéres - 2023
« Fruité, ample, moelleux »
34€

CHABLIS - Chardonnay
Cuvée Domaine Henri de Villamont - 2023
« Fraicheur, notes minérales, fleurs blanches »

ROSES 38€

MEDITERRANEE- Cinsault/grenache
Cuvée Studio by Miraval
(Domaine Famille Perrin et Bratt Pitt) - 2025
« Vivacité, oranges sanguines, groseille »
26€/Bt - MAGNUM 50€ - 5,5€ le verre

COTES DE PROVENCE - Grenache/Rolle
Cuvée Sainte Victoire by Miraval
(Domaine Famille Perrin et Bratt Pitt) - 2024
« Belle attaque, structuree par une belle matiere grasse »
45€ /Bt - 8€ le verre

iLE DE RE - Domaine PELLETIER - BIO
Cuvée Rosé Prestige (Cabernet)
« Elevé, récolté et vinifié sur I'lle de Ré »
28€ /Bt - 6€ le verre

ROUGES VERRE
12CL

COTE DU RHONE - Syrah/Grenache
Cuvée Signature de la maison Brotte - 2025
« A boire frais, fruité, rond et subtil »
19€

BOURGOGNE - Pinot Noir
Cuvée Prestige de la maison Henri de Villamont - 2022

« Notes boisées, fruits rouges et épices »
36€

SAUMUR CHAMPIGNY
Clos de Chaumont
Cuvée Domaine de la Perruche - 2023

« Gourmand, souple et épicé »
4L4€

CREMANTS

CREMANT DE LOIRE
Cuvée Blanc de Noirs de chez ACKERMAN
« Fines bulles, frais et élégant »
30€/Bt - 8€ le verre

iLE DE RE - FAMILLE PELLETIER
Cuvée SIR (Sparkling Island Ré)
« Elevé, récolté et vinifié sur I'lle de Ré »
32€

CHAMPAGNES

LALLIER R22 BRUT
« Fraicheur, intensité, notes de fleurs blanches et

feuilles de vignes »
55€ /Bt - MAGNUM 85€ - 12€ le verre

LAILLIER R21 ROSE
« Délicat, orange sanguine et fruits rouges »
65€ /Bt - MAGNUM 115€ - 15€ le verre

« R » DE RUINART BRUT
« Texture enrobante, notes grillées et fruits frais »
80€
RUINART BLANC DE BLANCS

« Fraicheur, rondeur, fruité aux notes d’agrumes »
115€
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ET POURQUOI PAS ?

UNE MENTHE RETAISE 6 €

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec
modération Prix nets, exprimeés en euros
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